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東武百貨店 池袋本店は、「令和八年 東武のおせち」の店頭承りを9月11日(木)から開始します。 

2025年は物価高の影響で、旅行やレジャーを控えてお正月を自宅でゆっくり過ごされる方が増えたことに加え、最大9連休と長

期休暇であったことから、売上・購入者数ともに前年比約107％と伸長しました。 

2026年も最大9連休で家族や大切な方との集いの場が増えると見込まれ、食卓に求められるニーズも多様化すると予想しま

す。当店では、それぞれのライフスタイルやシーンにお応えできるよう、名店が手がける東武限定和風おせちからユニークな肉おせち、

年末年始の食卓を彩る鍋料理まで、バラエティ豊かにご提案します。 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    

News Release 
 

a多様なニーズに対応！和風おせちや肉おせちなど約330種を展開 

「令和八年 東武のおせち」9月11日(木)から店頭承り開始 

 
東武百貨店 池袋本店  

 

 

 

【京都 三千院の里】 

和風四段重  

22,680円(約4人前) 
鮭味噌幽庵焼に赤魚西京焼、

カニ爪真丈などお酒に合う料理

も盛り付けた華やかな四段重。 

株式会社 東武百貨店 

 近年、物価高の影響もあり買い求めやすい2万円台の大人数向けおせちが人気です。昨年の売上個数上位は、値ごろ感のある3～4人
前以上の大人数向けおせちが占めました。今回も、様々な工夫で価格を抑えつつ、高品質で満足感のある内容のおせちをご用意します。 
 

 贅沢な和風おせちで新年を迎えたいという方に向け、海鮮・懐石料理店や和食の名店が手がける東武限定おせちを展開します。 

お重に入った、各店こだわりの素材にご注目ください。 
 

 ◆名店が手がける東武限定和風おせち 
 

 ◆近年人気の値ごろ感のある大人数向けおせち 
 

《令和八年 東武のおせち》 

◆名店が手がける東武限定和風おせち                  ◆近年人気の値ごろ感のある大人数向けおせち 

◆年始の集いが盛り上がるユニークな“肉おせち”“コラボおせち”    ◆おせちにプラスワン！年末年始のパーティーを彩る鍋料理  

 

東武限定 

【きじま】無添加うみさちおせち二段重  
59,800円(約3～4人前) 
海の幸を贅沢に盛り込み無添加で仕上げた生

おせち。タラバガニ・特大の伊勢海老・天然あわ

びなどが入った東武限定おせち。 

【銀座朔月】和風二段重 
55,001円(約3～5人前) 
米沢牛のローストビーフや、お店で人気の 

干し柿チーズ入など、一つひとつ丹精込めて 

手作りしたおせち。 

【白金台 八芳園】和風三段重 
39,900円(約4人前) 
鮑、金目鯛、帆立の貝柱、オマール海老など 

人気の食材を贅沢に詰め込んだ豪華なお重。 

 

【海の神山の神】 

和洋中四段重 

23,900円(約4人前) 
ホタルイカやバイ貝など海や山の

恵みを豊富に盛り付けた、富山の

和食店の美食重。 

東武限定 

東武限定 東武限定 東武限定 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆年始の集いが盛り上がるユニークな“肉おせち”“コラボおせち” 

ギルティオードブルおせち一段  

35,640円(約6人前) 

総カロリー7,500kcal超、総重量約4kgとインパクト抜群なおせち。 

今回のメインは、特製背脂ソースをかけて味わうジューシーなローストポーク！ 

News Release 
 

若い世代の方やおせちに触れる機会が少ない方に、おせちを身近に感じてほしいという想いから、食卓の話題の中心になるようなユニー

クな肉おせちや、映画や著名人とのコラボおせちをご提案します。 

 

東武限定 東武限定 

東武限定 東武限定 

肉おせちのラインナップは前年比約5割増の計12種展開！ 

今回で3回目の企画となり、毎年好評な“肉おせち”は約5割増の計12種をご用意。肉おせちのなかでも、最もインパクトのある東武限

定「ギルティオードブルおせち一段」は、特製背脂ソース付のジューシーなローストポークなど内容も新たにご提案します。さらに、お肉で満開

の花を表現した華やかな東武限定肉おせちも新登場。 

映画や著名人とのコラボおせち 

映画や著名人とコラボした東武限定おせちをご用意。ファンの方はもちろん、幅広い世代の方にお楽しみいただける内容です。 

花盛肉おせち一段 

29,980円(約3～4人前) 

黒毛和牛のシャトーブリアン、サーロイン、もも肉2種のローストビーフ 

をフォアグラ、トリュフ、キャビア、バルサミコの4種のソースで 

味わう肉尽くしおせち。 

東武のうまそげ！おせち一段と給食セット 

(いかめし、ジンギスカン、せんべい汁、ABCスープ、カレースープ、他/計10種)  

・甘利田先生の輪島うるしMy箸 付 

21,600円(約2～3人前) 

市原隼人氏主演、映画「おいしい給食 炎の修学旅行」の公開を記念した 

東武限定おせち。映画やテレビに登場した料理を楽しめる。 

彩風咲奈コラボおせち 
冷凍二段重 
・ポストカード、特典映像 付  

24,840円(約2人前)〈送料込み〉 

薔薇モチーフの生ハム、サーモン、イカは彩風さんが出演した舞台 

「ベルサイユのばら」をイメージ。こだわりの唐揚げも入った、彩風さんの

好きなものが詰まったおせち。※賞味期限は冷凍で2026年1月31日(土) 

 

©2025「おいしい給食」製作委員会  

元宝塚歌劇団 雪組 男役トップスター 

彩風 咲奈さん 

特製背脂ソース付！ 

約41.5cm 

※盛り付け画像はイメージです。  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 【「令和八年 東武のおせち」概要】 

■ご予約承り期間：【店頭】 9月11日(木)～12月25日(木)(計106日 前年+1日) 

【東武オンラインショッピング】 9月1日(月)午前10時～12月24日(水)午前(あさ)8時  

※東武オンラインショッピングは、9月30日(火)までの承りで東京都・埼玉県・神奈川県・千葉県(離島を除く)のお届けに限り送料無料 

【電話受付】 9月12日(金)～12月17日(水)午前10時～午後5時 

■承 り 場 所：地下2階11番地 特設会場 

             ※東武オンラインショッピング https://www.tobu-online.jp/osechi/ 

※フリーダイヤル        0120-297-102 

■ ：12月31日(水)〈大晦日〉 午前10時～午後5時 

■お 渡 し 場 所：8階催事場 おせち料理お渡し会場 (送料込みの商品は配送のみ) 

■配 送 お届 け日：12月31日(水)〈大晦日〉（一部の商品を除く）  

■中 心 価 格：2～3万円            ■最高額：660,000円 

 

※表示価格は「消費税込み」の価格です。※8月26日(火)時点の内容です。※写真はイメージです。 

【東京𠮷兆】  

輪島塗三段重 660,000円(約4～5人前)〈限定1点〉 

輪島塗で仕上げた重箱に、真鯛やサゴシの生寿司などを詰め込んだ、料理人が

丁寧に仕上げた彩り豊かなおせち。 

 

News Release 
 

◆おせちにプラスワン！年末年始のパーティーを彩る鍋料理 

《最高額おせちは 66 万円！》 
最高額おせちとして、66万円の豪華おせちをご用意します。 

年に一度のハレの日を豪華なおせちで迎えたいというニーズにお応えできるよう、

10万円以上の高価格帯おせちを4種類増やし、計8種類展開します。 

毎年、おせちにプラス一品として需要のある、パーティーを盛り上げる料理。おせちと合わせるなど様々なシーンで活躍するごちそうは、

最大9連休で集いの場が増え、より需要が高まると予想。今回は、寒い季節にぴったりな鍋料理を前年比約5割増の計14種類と 

バラエティ豊かにご提案します。 

【日本料理一乃松】 
かにしゃぶセット 
(かに脚10本×2、野菜、うどん、ポン酢)  

13,500円(約1～2人前)〈送料込み〉 
冬の味覚ずわいがにをしゃぶしゃぶで堪能。 

※賞味期限は冷凍で2026年1月31日(土) 

【関とら本店】 
とらふくちり鍋セット 
(とらふぐちり、ふぐ白子豆腐、ふぐつみれ、他)  

10,800円(約3人前)〈送料込み〉 
たっぷりのとらふぐの身とアラ、とらふぐの皮を練り

込んだつみれも入った贅沢セット。 

※賞味期限は冷凍で90日 

【赤坂 松葉屋】 
飛騨牛すきやき 
(飛騨牛400ｇ、割り下200ml) 

15,660円(約3～4人前)〈送料込み〉 
きめ細かいサシの入った飛騨牛を秘伝の 

割り下で味わう。 

※賞味期限は冷凍で14日 

https://www.tobu-online.jp/osechi/

