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東武百貨店 池袋本店では、2023年10月5日(木)より「2023 東武のクリスマスケーキ」の予約受付を開始します。 

テーマは「JOYFUL HAPPY CHRISTMAS～大きな喜びで満ちたクリスマスを～」。今年は大人数で集まり賑やかなクリ

スマスになると見込み、一緒に食べる大切な人達と幸せな時間を過ごしてほしいとの想いで東武限定ケーキを展開。カラフ

ルで華やかなケーキをご用意しました。また、有名パティシエや人気店が手掛ける「アートのようなケーキ」のほか、注文からお

届けまでおうちで完結する「冷凍ケーキ」の種類を約1.5倍に増やしご紹介します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

クリスマスを盛り上げる華やかなケーキが勢ぞろい！  

「2023 東武のクリスマスケーキ」10月5日(木)より予約承り開始 
 

東武百貨店 池袋本店 食品フロア 

 

 

【ダロワイヨ レ マカロン】 
ミニョヌリ 
（径約12㎝） 

5,400円〈予約予定数20点〉 

ヴァニラといちごの甘酸っぱいケーキ。 

カラフルなマカロンとホワイトショコラの 

ティアラがアクセントに。 
 
 

【コロンバン】 
ノエル・ミニョンヌ（径約15㎝）4,860円〈予約予定数70点〉 

バタークリームでできた切り株とクリスマスツリーが可愛らしいケーキ。 
モカバタークリームでほどよい甘さ。 
 

◆ 東武限定！パーティを盛りあげる華やかな「クリスマスケーキ」  
 

株式会社 東武百貨店 

東武 

限定品 

※画像データのみでのご提供になります。 

【京橋千疋屋】 
①スペシャルベリーショート（径約18㎝） 

15,120円〈予約予定数10点〉 
ブルーベリー、ブラックベリー、ラズベリー、 
いちごを贅沢にトッピング。 
②ピスタチオベリームース（径約12㎝） 

5,940円〈予約予定数60点〉 
ラズベリーがアクセントのピスタチオムースと 
ベリームースの2層ケーキ。 
 
 

【ア・ラ・カンパーニュ】 
タルト オ フレーズ エ ピスターシュ（径約15㎝） 

5,400円〈予約予定数130点〉 
やさしい甘さのピスタチオクリームに甘酸っぱいラズベリーを 
プラスしたいちごムースがマッチ。 
 

【ガトー・ド・ボワイヤ―ジュ】 
ノエル・フランボワーズ 
（径約15㎝） 
5,400円〈予約予定数150点〉 

レアチーズの中に、甘酸っぱいフランボワ

ーズムースやしっとりとしたスポンジを閉

じ込めた一品。 
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② 
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報道関係者様お問い合わせ   株式会社 東武百貨店 〒171-8512 東京都豊島区西池袋 1-1-25 
   広報部 広報課 辻本・清水    直通℡：03-5951-5210 

 
 

◆「冷凍ケーキ」～インターネットで注文＆配送受取りができる～ 

 
 

【モンサンクレール】 
クロッシュ 
（径約12㎝） 
5,201円〈予約予定数100点〉 
コクのあるマスカルポーネと、柚子やレモ

ン、ライムなどの柑橘の爽やかな味わい

にキャラメルムースがアクセント。 

 
 
 

 

【メゾン ショーダン】 
トリオ（約縦17×横7㎝） 
6,480円〈予約予定数20点〉 
ガナッシュ、ショコラスポンジを3層に 

重ね、ヘーゼルナッツと自家製フラン

ボワーズコンフィチュールが風味を 

引き立てる。 

※解凍時間:冷蔵で約6時間 

 

【フラワーピクニックカフェ】 
食べられるお花の 
クリスマスボックスフラワーケーキ 
（約縦13×横13㎝） 

7,900円〈予約予定数30点〉 
キャロットシナモンケーキの上の、 

お花型のバタークリームが 

華やかなケーキ。 

※解凍時間:冷蔵で約8時間 

【ホテルニドム】 
白い妖精（径約15 cm） 

6,480円〈予約予定数20点〉 

北海道産の卵と牛乳を使用した 

ふわふわのスポンジと生クリームの 

相性抜群なショートケーキ。 

※解凍時間:冷蔵で約12時間 

【クリスマスケーキ ご予約概要】  

◆ご予約期間：〈店頭〉10月5日（木）午前10時から  

〈インターネット〉10月5日（木）午前10時～12月19日（火）午前8時  

※ご予約期間は、商品により異なります。 

◆ご予約場所：〈店頭〉各ショップ※一部異なります。 

〈インターネット〉東武オンラインショッピング  https://www.tobu-online.jp/xmas/ 

◆お渡し期間：商品によってお渡し期間は異なります。 

◆お渡し場所：8階1番地 特設会場 ※商品により異なります。 

          ※12月23日（土）・24日（日）・25日（月） 各日午前10時～午後8時 

※表示価格は「消費税込み」の価格です。各商品は、予約数・販売数に限りがございます。※交通事情等諸般の都合により入荷のない場合もございます。 

東武 
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【ピエール・エルメ・パリ】 
フレーズ ピスタ―シュ 
（径約15㎝） 

6,480円〈予約予定数20点〉 

ほんのり香ばしいピスタチオと 

甘酸っぱいいちごの組み合わせが 

高貴な味覚を生んでいます。 

※解凍時間:冷蔵で約8時間 
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【ピエール マルコリーニ】 
ノエル ドゥ ピエール2023 
（径約12㎝） 
6,966円〈予約予定数80点〉 
濃厚なビターチョコレートムースにマロ

ンとカシスのハーモニー、ビスキュイと

サブレの食感を1度に楽しめる。 

 
 

 

【ラデュレ】 
ビッシュ・イスパハン 
（約縦13×横7.5×高さ7㎝） 
6,912円〈予約予定数30点〉 
フランボワーズのクルスティヨンに 

ビスキュイ生地、ライチのシロップ漬け

などを重ね、ローズチョコレートで 

コーティング。 

 
 

 

【カカオサンパカ】 
パステル デ ナビダード 
（径約12㎝） 
8,856円〈予約予定数30点〉 
サクサクのビスキュイ生地と香ばしい

アーモンドプラリネ、チョコムースで豊

かな味わい。ベア形のチョコが可愛ら

しいケーキ。 
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注文からお届けまでお家で完結する「冷凍ケーキ」を、昨年の約1.5倍の9種類に増やしました。パーティの時間に合わせて解

凍して食べられます。 
 

有名パティシエによる本格的で高級感あふれるケーキや、人気店からも個性豊かでキュートなケーキが登場。 
 

◆有名パティシエや人気店が手掛ける「アートのようなケーキ」 
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https://www.tobu-online.jp/xmas/

